Tydenni menu 6.9. - 10.9. 2010

Pondéli
Kvetakova polévka s krutony
120q Gordon bleu z kritich prsou s bramborovym pyré

120q Zahoracky zavitek s domacim bramborovym knedlikem
Michany zeleninovy salat s kousky vepfové panenky a hofticovym dresinkem

Utery
Hovézi vyvar s nudlemi a zeleninou
120q Kufedi prsa na grilu s vafenymi brambary s petrzelkou a malym listovjm salatem

120g Znojemska hovézi rosténd s dusenou ryZi
Lasagne ,Bolognese”

Streda
Francouzska cibulatka se syrovjm toastem
120g Spiz z vepfové panenky s anglickou slaninou a cibuli s petenymi brambory

120g Hoveézi varené s houbovou omatkou a houskovym knedlikem
Skubanky sypané cukrem a makem, sklenice mléka

Ctvrtek
Kufedi vjvar se $penatovym kapanim
150q Veprové ledvinky na rostu se slaninovo-cibulovymi hrambory a tatarkou

250g Kufe na pivé a tesneku s dusenou ryZi
Spagety se susenymi rajcaty, kufecim masem a terstvym pestem

Patek

Fazolova polévka s uzeninou

120q Pikantni vepfovy qulas s karlovarskym knedlikem
150g Smazeny Litomyslsky kapr s brambarovym salatem a citronem
Michany salat s kufecimi stripsy a bylinkovym dresinkem

Bohéen®

RESTAURANT

Jidla pro vés piipravil kolektiv kuchafi Hotelu Aplaus.
Zmény v jidle vyhrazeny.
Moznost zasilani tydenniho menu pfes email: recepce@hotelaplaus.cz
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