
Týdenní menu 6.9. - 10.9. 2010

PondPondPondPonděěěělí lí lí lí 

Květáková polévka s krutony

120g Gordon bleu z krůtích prsou s bramborovým pyré  95,-Kč
120g Záhorácký závitek s domácím bramborovým knedlíkem  90,-Kč
      Míchaný zeleninový salát s kousky vepřové panenky a hořčicovým dresinkem  95,-Kč

ÚterýÚterýÚterýÚterý

Hovězí vývar s nudlemi a zeleninou  

120g Kuřecí prsa na grilu s vařenými brambory s petrželkou a malým listovým salátem  95,-Kč
120g Znojemská hovězí roštěná s dušenou rýží  95,-Kč
      Lasagne „Bolognese“  90,-Kč

 
StStStStřřřředaedaedaeda

Francouzská cibulačka se sýrovým toastem  

120g Špíz z vepřové panenky s anglickou slaninou a cibulí s pečenými brambory  95,-Kč
120g Hovězí vařené s houbovou omáčkou a houskovým knedlíkem  95,-Kč
      Škubánky sypané cukrem a mákem, sklenice mléka  80,-Kč

ČČČČtvrtektvrtektvrtektvrtek

Kuřecí vývar se špenátovým kapáním  

150g Vepřové ledvinky na roštu se slaninovo-cibulovými brambory a tatarkou  90,-Kč
250g Kuře na pivě a česneku s dušenou rýží  90,-Kč
      Špagety se sušenými rajčaty, kuřecím masem a čerstvým pestem   95,-Kč

PátekPátekPátekPátek

Fazolová polévka s uzeninou  

120g Pikantní vepřový guláš s karlovarským knedlíkem  95,-Kč
150g Smažený Litomyšlský kapr s bramborovým salátem a citrónem  95,-Kč
      Míchaný salát s kuřecími stripsy a bylinkovým dresinkem  90,-Kč

Jídla pro vás připravil kolektiv kuchařů Hotelu Aplaus.
Změny v jídle vyhrazeny.

Možnost zasílání týdenního menu přes email: recepce@hotelaplaus.cz 


