
Týdenní menu od 24.5. - 28.5. 2010

PondPondPondPonděěěělílílílí

Celerový krém s krutony

120g Kuřecí prsa na grilu špikovaná anglickou slaninou se šťouchaným bramborem s cibulkou 95,-Kč
120g Hovězí vařené v koprové omáčce s vařeným vejcem a domácím houskovým knedlíkem 90,-Kč
      Listový salát s grilovanou středozemní zeleninou a parmazánovými hoblinami 90,-Kč

ÚterýÚterýÚterýÚterý

Hovězí vývar s kapáním 

120g Krůtí závitek s bylinkovou nádivkou a rýží 95,-Kč
150g Smažená vepřová játra s vařeným bramborem a tatarkou 90,-Kč
      Francouzské brambory s okurkovým salátem 90,-Kč
 
 
StStStStřřřředaedaedaeda

Dršťková polévka

120g Telecí plec na červeném víně s domácími bramboráčky  95,-Kč
120g Plněné bramborové knedlíky uzeným masem s kysaným zelím a cibulkou  90,-Kč
      Špagety s čerstvým bazalkovým pestem a parmazánem  90,-Kč

ČČČČtvrtektvrtektvrtektvrtek

Kuřecí vývar s celestinskými nudlemi

120g Vepřová pečeně s restovanou růžičkovou kapustou na slanině s bramborovým koláčem 95,-Kč
120g Zapečené sedmihradské zelí 90,-Kč
      Salát z kuskusu lístků salátu, pečené červené řepy a balkánského slaného sýru 90,-Kč

PátekPátekPátekPátek

Květáková polévka  

120g Hovězí guláš v chlebovém bochánku s cibulkou  95,-Kč
150g Smažený kapr z litomyšlských sádek s bramborovou kaší dochucenou citronem a bylinkami 95,-Kč
      Salát „Nicoise“ s tuňákem a vajíčkem 95,-Kč

Jídla pro vás připravil kolektiv kuchařů Hotelu Aplaus.
Změny v jídle vyhrazeny.

Možnost zasílání týdenního menu přes email: recepce@hotelaplaus.cz 


