Tydenni menu od 24.5. - 28.5. 2010

Pondéli

Celerovy krém s krutany

120q Kufeci prsa na grilu $pikovand anglickou slaninou se stouchanym bramborem s cibulkou 95,-K¢
120g Hovezi vafené v koprové omatce s vafenym vejcem a domacim houskovym knedlikem 90,-Kt

Listovy salat s grilovanou stfedozemni zeleninou a parmazanovymi hablinami 90,-Kt
Utery

Hovézi vyvar s kapanim

120q Kriti zavitek s bylinkovou nadivkou a ryzi 95Kt
150g Smazend vepiova jatra s vafenym bramborem a tatarkou 90,-Kt

Francouzske brambory s okurkovym salatem 90,-Kt
Streda

Drstkova polévka

120q Teleci plec na terveném ving s domacimi bramboratky 95Kt
120g Plnéné bramborové knedliky uzenym masem s kysanym zelim a cibulkou 90,-Kt

Spagety s terstvym bazalkovym pestem a parmazénem 90,-K¢
Ctvrtek

Kufeci vjvar s celestinskymi nudlemi

120 Vepiova petené s restovanou rizitkovou kapustou na slaniné s bramborovym kolatem 95Kt
120 Zapetené sedmihradske zeli 90,-Kt

Salat z kuskusu listkii salatu, petené tervené fepy a halkanskeéha slaného syru 90,-K¢
Patek

Kvetakova polévka

120q Hovézi qulas v chlebovém hochanku s cibulkou 95,-K¢
150g Smazeny kapr z litomyslskych sadek s bramborovou kasi dochucenou citronem a bylinkami 95Kt
Salat Nicoise” s tunakem a vajitkem 95Kt

Bohén®

RESTAURANT

Jidla pro vés piipravil kolektiv kuchafi Hotelu Aplaus.
Zmény v jidle vyhrazeny.
Moznast zasilani tydenniho menu pres email: recepceghotelaplaus.cz



